Antonino Esposito
Curriculum Vitae

L

Qrega/z'\owe

L wmie carrera \avorafiva o per WC%\io dire lo wia vir sowo wn wreccio inde-
scriinile ik quanto ogni singolo ricordo del passato abraccin womenrti di quello che
now considero wi lavoro, wa wika sorta d legame oSEeruoso che da curiosi &
diventarto Prima amore e poi passioke sewpre P wtewsa.,

Now ¢ wSafn wn aneddoro delle win vt che won s \c%w\’o e Srina o o)
Sorno e, lo wmia 'QK/\AA\%\'\A/ Per wk ovraccio o (6\'\ amich per wh sadufo, won avevamo

was dubbi sul dove Arovarmi: viciwo al wio Sorno, alle wie pzze, alla wmia passione.

Nelle win v ko cambiaro Fauto, cercando nwove sfide e /Vrou%wa,ré'\ P &6l
do raggwngere. Molfe persone wow caspvame questo wio corfinwo meFrermi discus-
sione \wsciando spesso reatti consolidaste per /Yrov%w,ré’\ che Fante vole allinizio

sewm F A a0 '\rra,%%’mw%'\\o’\\’\,

Owiamerde wow Fure \e esperienze sono stake positive, ma anche quelle wmeno Sor-
Funafe, wi kanwo \wsciaro comunque AC%\'\ spurti vl alla crescda ?rchss'\owa,\e
e Ppoi & vero che \e dorure esperichze” rendono P gorh, soprafiuwtto se credi
e stesso.

044’ | wio percorso di v w porfa P spesso lowtamo dallo wmin Pizzeria, dal\a
win Sorrewto, n giro per il wondo dove abrri forwi e Sarine wi aspeffamno per Sor
comoscere insieme \o win passione per questo prodebro simbolo della wostra Aradi-

zione: \a pzzadll

1 }ds



Antonino Esposito
Curriculum Vitae

L

- e o N\
Vv e afrwda
7 giugno 1968 - Antonino Esposito nasce a Sorrento.

1990 - All'eta di 22 anni ¢ titolare del ristorante pizzeria "Bingo” a Massa Lubrense, 80 posti
a sedere.

1996 - A 28 anni cede il "Bingo” per inaugurare il nuovo ristorante pizzeria "Il Vicoletto” nel
centro storico di Sorrento, 60 posti a sedere.

2000 - Apertura del take away “Frusta Sorrentina®” al centro storico di Sorrento.
2006 - Ampliamento del take away in pizzeria “Frusta Sorrentina®”, 120 posti a sedere.

2007 - Apertura della “Trattoria Sorrentina” presso piazza Tasso, al centro di Sorrento, 180
posti a sedere.

Gennaio 2009 - Cessione della “Frusta Sorrentina®” e apertura del take away “Ahum®”,
primo punto del suo nuovo marchio in franchising di take away.

Giugno 2010 - Apertura della pizzeria "Ahum”.

[/&/r n\Crao \\M’\?rCVkA(\/O r\&/\c
1997 - Invenzione della “Frusta Sorrentina®”, prodotto di pasta di pizza, pomodoro e mozza-
rella, con forma brevettata e marchio depositato.

2000 - Apertura dell’azienda “Sorrento Sapori e Tradizioni” produttrice di prodotti surgelati a
base di pasta di pizza, nonché della “Frusta Sorrentina®”, commercializzati in Italia e all’estero.

2007 - Apertura dell’azienda “Sapori e Tradizioni” produttrice di panini e tramezzini confezio-
nati in atmosfera modificata e prodotti farciti tipici campani a base di pasta di pizza.

Formazione

2000 - Corsi di formazione per pizzaioli indetti dalla Regione Campania tenuti da A. Esposito.

2006 - Partecipazione ai corsi di formazione dell’”’Alimentazione senza glutine”. Specializza-
zione nella conoscenza e nell’'uso di farine particolari quali: kamut, farro, aproteica, integrali.

2008 - Seminario di specializzazione tenuto da Antonino Esposito sulla pizza napoletana al
Pizzafest a Napoli.
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2008/09 - Seminari di specializzazione sulla pizza verace napoletana tenuti da Antonino
Esposito in Inghilterra, Giappone e Stati Uniti.

2010 - Marzo e novembre corsi a Corato nella scuola di cucina “Anice Verde”.
2010 - Novembre Presentazione e degustazione della pizza napoletana a Tel aviv “Israel food”".
2011 - Gennaio presentazione e degustazione della pizza napoletana in Florida.

2011 - Febbraio presentazione e degustazione della pizza napoletana in Germania, Las Vegas.

NV ?w\o\o\’\ow

2007 - Protagonista del programma “Pizza, che passione!” in 4 puntate sul canale Alice di Sky.

Aprile 2008 - Apparizione al TG5 delle 20.00 nell’'ambito dei Campionati mondiali della pizza
di Salsomaggiore con intervista e presentazione della “Pizza munnezza”.

Giugno 2008 - Servizio giornalistico della rubrica televisiva “Antichi Sapori” del TG3 Campa-
nia con presentazione della pizza D.O.P. campana.

2008/09 - Rubrica mensile “Pizza e dintorni” sulla rivista “Alice magazine”.
2009 - Ospite dei programmi “Casa Alice” e “La domenica di Alice” sul canale Alice di Sky.

2010 - Ideazione, redazione e registrazione del format “Piacere Pizza” programmato in 30
puntate sul canale Alice di Sky.

QrC\M'\ e C\COROSCIWM T

2000 - 1° classificato al campionato campano “Gusto e cottura” a Massa Lubrense.
2007 - 2° classificato al Campionato mondiale della Pizza di Las Vegas.
2008 - 2° classificato al Campionato mondiale della Pizza di Salsomaggiore.

2008 - 3° classificato al campionato internazionale del Pizzaiolo a Napoli.
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